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«Je chante I'’homme a table et
irai la maniere

D’embellir un repas d'un

aimable banquel

Dy fixer l'amitié, de s’y plaire

sans cesse

Et d’y déraisonner dans une
douce ivresse ».

Joseph Berchoux (1775-1838)

Plaisir ou
Péché de chere?

Arnaud Coignet
maire-adjoint

chargé de la Culture

et de la Communication

«Dis-moi donc ce que tu manges —
écrit Sophie Bessis, s'inspirant de
Brillat-Savarin, en avant-propos de 1'ou-
vrage Mille et une Bouches, consacré
aux cuisines et aux identités culturelles

publié aux Editions Autrement — ef je
saurai quel Dieu tu adores, sous quel-
le latitude tu vis, de quelle culture tu
es l'enfant, de quel groupe social tu te
réclames ». Depuis la plus haute Antiqui-

té mésopotamienne dont I'étude récente
des recettes de cuisine a révélé un rare
degré de raffinement avec trois cents
présentations de “pains”, dix-huit genres
de fromages, trente facons de fabriquer

de la biere, des fruits confits dans le
miel, des sauces, des garnitures de
céréales et de légumes, le tout rehaussé
d’herbes, oignon, ail et poireau, la gas-
tronomie révéle ce que nous sommes et
constitue un code d'appartenance socia-
le et culturelle que les emprunts par-
viennent difficilement 4 entamer.

Si manger et boire sont une nécessité,
ils représentent aussi un plaisir, un rite
social qui marque les étapes de I'exis-
tence, le passage ritualisé d'un état ou
d’un statut 2 un autre : le mariage, la
naissance, l'accession a la puberté, la
victoire sur I'ennemi, les funérailles. Le
cinéma avec le Festin de Babette de
Gabriel Axel, adaptation d’une nouvelle
de Karen Blixen, le Cuisinier, le voleur,
sa femme et son amant de Peter Gree-
naway, Tom Jones de Tony Richardson,
ou la Grande Bouffe de Marco Ferreri,
révele les liens qui unissent gastrono-
mie, sociabilité, érotisme. Si la Genése
nous enseigne que le premier péché
commis par Adam et Eve, la gourmandi-
se, conduit a la luxure, le Banquet de
Platon, le Décameron de Boccace ou les

Déjeuner au Caire, Lewis.



La cuisine du manoir Ango a Varengeville,
dessin de Catenacci. Fonds ancien et local.

Etalage de légumes,
Pieter Aertsen.

évangélistes évoquant la Cene partagée
par Jésus et les apotres nous rappellent
la densité de ces repas pris en commun,
moments de communion et de discus-
sion, qui prolongent I'action, le travail et
la réflexion, ol sont aussi mis en lumie-
re, les complots nourris par l'orgueil,
I'envie ou l'avarice.

Le gofit, acquis social qui se développe
et s'exerce en fonction de I'éducation
olfactive et gustative recue depuis la
naissance n'en marque pas moins la
frontiere entre le groupe et ceux qui en
sont étrangers. Dans la société trinitaire
féodale reposant sur la distinction entre
les oratores, ceux qui prient, les bella-
fores, ceux qui combattent et les labora-
tores, ceux qui travaillent, seuls les
nobles ont le droit Iégitime de manger et
de boire, plus et mieux, et la table
devient I'un des signes de la condition



sociale. Dans une communauté que 1'on
pense 4 I'image d'un corps humain dont
la téte est le prince, les bras, la nobles-
se, la poitrine, les hommes d'Eglise, le
ventre, les bourgeois et les pieds, les tra-
vailleurs de la terre, le seigneur et les
chevaliers qui partagent son banquet ne
se nourrissent que de gibier roti et ne
boivent que ce vin couleur de sang qui
exalte leur tempérament combatif et
généreux. A linverse, les paysans

consomment ces produits nés de la terre
peu digestes et peu nourrissants pour les
princes que sont les poireaux, les raves,
les oignons, les feves ou les lentilles.
Chacun doit manger selon sa condition
et lorsque la prospérité du xinr siecle

« Les épices qui relévent
et colorent les aliments
en imitant les beautés
de la nature sont I'un
des attraits d’'un Orient
que I'on imagine proche
du Paradis et I'un des
enjeux des voyages de

découverte»

LSS
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Pique-nique & la campagne prés de Stasbourg,
Théophile Schuler.

conduit 2 I'enrichissement de certains
paysans qui mangent de la viande et boi-
vent du vin, ou lorsque des prélats repus
jouissent de la vie et des ses nourritures
terrestres, les manuels de confession se
multiplient définissant la faute et les
remédes 4 y apporter. Le gourmand, en
commettant I'un des sept péchés capi-
aux qui le condamne selon la Divine
Comédie de Dante 2 la boue puante de
ses excréments sous une pluie noire et
olaciale faite de gréle et de neige, trans-
gresse la paix sociale et I'ordre naturel
de la société voulu par Dieu.

La fin du Moyen Age el ses premiers
livres de recettes imposent I'idée que la
prodigalité est nécessaire 4 la renommée
et 4 1a gloire des puissants, structurent le
golit occidental et nous laissent en héri-
tage des arts culinaires, des manieres de
manger que nous transmettons aujour-
d’hui au monde comme un élément de
notre civilisation hégémonique. Dans le
méme temps, les épices qui relevent et
colorent les aliments en imitant les beau-
tés de la nature sont I'un des attraits
d'un Orient que I'on imagine proche du
Paradis et I'un des enjeux des voyages de
découverte. Si les pates, que I'on dit sou-

Marchand de poissons de Dieppe,
gravé par Gabrieli d’aprés une peinture de
Benard 1783, Fonds anciens et local.




vent venues de Chine a I'époque de
Marco Polo, existent sous la forme de
lasagnes des la Rome antique, I'explora-
tion et la colonisation de terres nou-
velles apportent sur nos tables, déja
enrichies par les populations méditerra-
néennes et moyen-orientales, a I'époque
romaine ou lors des croisades et des
pélérinages en Terre Sainte, le mais, la
pomme de terre, la tomate, la courge ou
les fraises avant que les produits ultra-
marins de nos Empires, thé, arachides,
bananes, agrumes, huile d'olive, sucre
de canne, rhum, alimentent le commer-
ce des ports et des marchés de nos
métropoles.

Longtemps tributaire de la succession
des saisons, du terroir, comme des évé-
nements cycliques de I'existence, notam-
ment dans les campagnes, le repas tradi-
tionnel est aujourd’hui affecté par les
rapports nouveaux au sein de la famille,
lirruption du congélateur, du four a
micro-ondes dans I'univers domestique,
I'arrivée sur le marché de nouveaux pro-
duits standardisés et transformés, la
multiplication et la diversification de
lieux de restauration rapide, 1'engoue-
ment pour des modes alimentaires
venues d’ailleurs dont les pizzérias, les
restaurants orientaux, chinois, turcs,
maghrébins, voire japonais, les Tex Mex,
sont la traduction dinfluences com-

Plaisir des Seigneurs & I"époque de la
Révolution, gravure de Duplessis-Berteaux
1790, Fonds ancien et local.

plexes voire contradictoires dans les
relations entre le Nord et le Sud, I'Occi-
dent et I'Orient.

«Tout ce qui se vend au marché, dit
Paul dans sa Premiére épitre aux

Bénédicité, féte de grand-mére,
John Henry Lorimer.

Corinthiens, « mangez-les
sans poser de question par
motif de conscience». A
I'heure de la mondialisa-
tion et de ses ambigui-
tés, les expositions,
animations et confé-
rences du Mois du
Patrimoine écrit et
de Lire en Féte 4
viennent a point
pour débattre des
relations que nous
entretenons entre
tradition et moder-
nité avec ce (ceux) qui
nous alimente(nt).



e

# 9 .‘.
~ Gioaechij
L o v )

Né un 29 février, mort un vendre-
di 13, célebre dans toute I'Europe a
24 ans, assez fou ou assez sage pour
abandonner sa carriére a 40 ans et
se condamner au silence pendant
les 36 derniéres années de sa vie, il
a commencé son existence peu com-
mune plus ou moins livré a lui-
méme. Son pere, Giuseppe Antonio
Rossini, corniste et également ins-
pecteur des abattoirs de Pesaro et
sa meére, Anna Guidarini, cantatrice
de théatre sont perpétuellement en :
tournée. T
v
i & A Tres vite attiré par la musique, le petit ©.
e cam gt Gioacchino tire le meilleur parti d'un -,
apprentissage musical chaotique et
improvisé. En avril 1806, il entre au
Liceo Musicale de Bologne ot il comple-.
te ses connaissances aupres de Tesei A
(chant) et du Padre Mattei (contrepoint
et composition). En 1810, son premier
opéra, La Cambiale di Matrimonio, est e o
_ représenté au théitre S. Moisé, 2 Venise. . vl

X\

C Plusietirs opéras (bouffes pour la plu- . :'[ %
“ part, sauf Tancredi, 1813) sont repré-# Xf_ 5
sentés les années suivantes, principale A2 ]

ment 2 Venise, et huit ouvrages voient le -

- -



«Mes biographies, sans aucune exception, sont
pleines d’absurdités et d’inventions qui me donnent
{61 naz‘Sée »> . Rossini, 1862

Anne-Marie Devillers,
Karine Pernin et Viginie Dékeé.

jour dans les seules années 1812-1813;
I'engouement des Vénitiens pour Tan-
credi touche 2 la folie.

En 1815, Rossini accepte la direction
musicale de S. Carlo, avec obligation de
composer pour ce théitre un opéra
chaque année. C'est ainsi que Naples
devient son port d'attache pendant 7 ans,
en dehors de nombreux déplacements 4
Rome et Milan.

En 1816, c’est 2 Rome qu’il fait repré-
senter Le Barbier de Séville. 1'ouvrage
devient rapidement dans toute 'Europe
'opéra comique le plus populaire de

Rossini d'aprés Meyer (vers 1820).

tous les temps. C'est dans ce climat
triomphal que Rossini quitte Naples pour
se rendre 4 Vienne ot il rencontre Bee-
thoven (ce dernier I'invite 2 composer
d’autres “Barbier”... ce que Rossini ne
fait pas). A Londres, il est recu comme
ami intime du Roi George 1V d’Angleter-
re. Rossini et son épouse-cantatrice Isa-
bella Colbran peuvent exiger des cachets
trés confortables. Enfin, en 1824 et ce
jusqu'en 1830, il s'établit a Paris et
devient directeur du Thédtre Italien. II
est alors nommé compositeur officiel
des Bourbons et inspecteur général du

chant en France. Cependant les événe-
ments politiques de 1830 lui font perdre
sa situation officielle. Mais cette année
est aussi un grand tournant de I'histoire
des arts. Le Romantisme musical balaie
les derniers restes de Classicisme hérités
du xvir® siecle. L'opera buffa quitte le
devant de la scene, et emmene avec lui
I'opera seria néo-classique. Rossini s’est
approché du courant romantique (La
Donna del Lago, 1819) et a cependant
largement contribué a tracer la voie du

« Dans son appartement

du 2, rue de la Chaussée
d’Antin et dans sa belle

villa de Passy, il donne

des diners somptueux »

grand opéra francais (Guillaume Tell,
1829), il reste profondément étranger 2
cette esthétique.

Rossini cesse de composer

De 1836 a 1855, il vit en Italie
(Bologne puis Florence), et ne rompt
son voeu de silence que pour achever
son Stabat Mater (1841) et quelques
pieces pour I'église. En 1855, il s’instal-
le définitivement 2 Paris avec sa nouvelle
épouse Olympe Pélissier. Dans son
appartement du 2, rue de la Chaussée
d’Antin et dans sa belle villa de Passy, il
donne des diners somptueux (officiant
souvent lui-méme 2 la cuisine), diners
oll se pressent le Tout-Paris littéraire et
artistique et d'illustres étrangers comme
Liszt, Wagner, Clara Schumann, Adelina
Patti. Pendant ces longues années, il ne
compose qu'une Petite Messe Solennel-
le (18063) et des petites pieces pour pia-



no ironiques ou insignifiantes (Les
Péchés de vieillesse, 1857-68). 1l meurt
le 13 novembre 1868. Aux somptueuses
funérailles qui lui sont faites en Iéglise
de la Trinité, 18 grandes vedettes du
chant (dont Alboni, Patti, Nilsson,
Duprez) chantent avec les éleves du
Conservatoire la Priere de Moise (extra-
ite de Moseé in Egitto, 1818), et des frag-
ments du Stabat Mater sont interprétés
par Patti et Alboni. Que l'on imagine
Tebaldi et Callas participant dans des
conditions analogues aux funérailles de
notre Poulenc!

Trois ceuvres dieppoises

Mais en regard de ce relevé biogra-
phique et musicologique, il ne faudrait
pas oublier le séjour dieppois de Rossi-
ni. Méme si I'époque veut que certaines
villes cotieres connaissent I'engouement
des bains de mer, ne banalisons pas la
venue du compositeur qui fut 2 Dieppe
au moins le 28 aoiit et de retour a Paris
le 2 octobre 1827. Rossini vint dans le
sillage de la duchesse de Berry, prénom-
mée Marie-Caroline. Ils se connaissaient
depuis I'enfance de cette derniére et le
compositeur lui avait écrit une ceuvre
pour ses noces.

Toujours est-il que le sol dieppois les
réunit une fois encore. A 'occasion de
I'inauguration du portrait de la duchesse
dédié a la ville de Dieppe, fut donné une
belle féte pour une noble assistance
comme en témoigne le proces verbal qui

«Rossini, pendant son
s€jour a Dieppe,
fut désireux d’étre

agréable a Madame »

contient toutes les signatures des per-
sonnes présentes.

Mais laissons monsieur Féret, biblio-
thécaire a I'époque, nous relater I'événe-
ment dans son ouvrage Histoire des
bains de Dieppe. «En 1827, le thédtre
avait une troupe d'opéra-comique, qui
Jjoua encore quelque temps apres U'ar-
rivée de Madame.

Ce qui me le rappelle, c’est que plu-

Caricature de Rossini.
Lithographie de Benjamin
(publiée dans le Charivari du 18 mars 1839).

Olympe Pélissier par Horace Vernet (vers 1825).

steurs des artistes de I'Opéra-Comique
contribuérent a ['exécution d'un
Libretto qui fut chanté dans la grande
salle de ['Hotel-de-Ville, le 16 aoiit,

Jour de I'tnauguration du Portrait de

Madame.

(...) Le libretto était une scene de
rivage. Des pécheurs se réjouissaient
d‘un don que leur avait fait une gran-
de Dame, leur protectrice.

Rossini, alors a Dieppe, en avait fait
la musique et en avait dirigé les répé-
titions. Le chant fut donc exécuté par
plusieurs artistes du thédtre; quant a
l'orchestre, il fut formé par la musique
d'un régiment de la garde, qui avait
pour chef Javault.

(...) Célait la premiére fois, je
crois, que Rossini écrivait sur des
paroles francaises? J'ai oui dire a des
connaisseurs, qui assistaient a la cére-
monie, que le Maestro n’avait jamais
rien composé d'aussi frais que ce petit
ceuvre. Le souvenir d'un chant popu-



laire de la Sicile y brillait comme un
mirage du beau ciel qui reflete les
rivages de Messine.

(...) Un ou deux jours apreés, le
Maestro, pour remercier les artistes
qui avaient prété leurs concours, diri-
gea les répétitions du Barbier de Sévil-
le. Rossini, pendant son séjour a Diep-
pe, fut désireux d'étre agréable a
Madame; il ménagea une petite sur-
prise que voici: Il savait que Madame
devait aller faire une promenade aux
ruines du chateau d'Arques.

(...) Madame arrive, met pied a ter-
re au bas de la butte sur lequel le cha-
teau est assis; elle suit la montée tour-
nante; elle arrive, elle va entrer. Le son
d'une barpe, sortant par la bréche, se
Jait entendre: des voix s’y mélent;
d’abord comme dans une réverie; puis

ne intitulé “Adieux”.
Trois ceuvres rossiniennes, les détrac-
teurs diront écrites a la sauvette, mais

« Rossini présidait également a la confection

devant tous de ses variations culinaires »

tout a coup la harpe et les voix s’ani-
ment, deviennent guerrieres; on dirait
les ombres des Preux se réveillant dans
la vieille tour.

(...) Rossini avait composé ce Noc-
turne tout exprés ».

Sur des paroles de notre bibliothécai-
re mélomane et érudit.

Puis, pour cloturer son séjour a Diep-
pe, Rossini réécriera une second noctur-

T

tout de méme composées sur le sol diep-
pois: cela donne a réver sur I'ambiance
festive du moment, dommage qu'il n’y en
ait aucune trace. A nous d'imaginer et
d’entendre ces notes légeéres allant
crescendo et s'égrenant au gres des
ombrelles.

Deux mois plus tard, Rossini écrira a
un ami « Je suis allé a Dieppe avec Isa-
bel oiw je me suis terriblement
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Tournedos Rossini.

ennuyé...» Est-ce parce qu'il n'a pu
exercer ses talents d'amphitryon ?

Rossini ou les péchés
de gourmandise

Rossini fut sans conteste un amphy-
trion célebre. Ses invitations a4 déjeuner
¢taient trés convoitées, non seulement en
raison de sa gloire musicale, mais sur-
tout pour la renommée de gourmet
incontesté dont il jouissait, il soignait
personnellement la préparation des plats
et le choix des vins.

On le décrit souvent comme un inven-
teur de plat. Qui ne connait pas le tour-
nedos Rossini ? Mais son activité préfé-
rée était d'ajouter quelques ingrédients
nouveaux 2 des plats de base. Ses élé-

Théatre Italien, place Ventadour. Lithographie
de Arnout pére d'aprés Chapuy 1851.
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ments de prédilection étaient la moelle,
le foie gras, les truffes noires du Péri-
gord considérées comme supérieures
aux truffes blanches d’Alba.

Laissons nous tenter par le rissotto du
compositeur, Faire fondre 60 gr de
beurre avec 90 gr de moelle fraiche
passée au tamis. Mettre a cuire avec
500 gr de riz et une cuillére de sel,
remuer continuellement jusqu’'a ce
que le riz ait absorbé toute la graisse.
Ajouter ensuite quelques cuillerées de
bouillon aux légumes. Cing minutes
apres, ajouter encore deux grosses
cuillérées de bouillon, plus douze
champignons bien nettoyés et coupés
en petites lamelles, et quatre tomates
[fraiches coupées elles aussi en mor-
ceaux et auxquelles vous aurez enlevé
les graines; continuer a ajouter du
bouillon et, a la fin de la cuisson, ver-
ser 200 gr de parmesan rapé. Retirer le

«La grace et la vivacité de
son inspiration entrent
pour une bonne part
dans le succes legitime
fait a ses oeuvres »

risotto de la casserole, y ajouter deux
Jaunes d’ceufs, puis laisser reposer le
tout pendant cing minufes. Servir avec
du parmesan rapé.

Rossini présidait également 2 la
confection devant tous de ses variations
culinaires. Qu'il suffise de citer le témoi-
gnage du noble francais Fulbert Dumon-
teuil, qui décrit dans son livre le maca-
roni de Rossini la préparation d'un de
ces repas dans la cuisine de la villa de
Rossini 2 Passy «c'est alors qu’apparut
Rossini qui, avec sa délicate main
grassouillette, saisil... une seringue
d’argent. Il la remplit de purée de
truffes et, patiemment, injecta dans
chaque rouleau de pdte celte sauce

incomparable. Puis, placés dans la
casserole, comme un enfant dans son
berceau, les macaronis finirent leur
cuisson parmi les vapeurs capiteuses.
Rossini resta la, immobile, fasciné,
surveillant son plat favori et écoutant
le leger murmure de ses chers macaro-
nis comme il prétait loreille aux
notes harmonieuses de la Divine
Comédie. .. »

Apres avoir expérimenté des plats de
son invention, Rossini se hitait de les
suggérer par lettre a4 ses parents ou
amis. Il avait également I'habitude de
donner aux aliments le réle d’ambassa-
deurs d’amitié «jJe vous ai expédié par
la diligence douze fromages frais que
vous distribuerez comme suit: a Cris-
toforo Insom 2, a Gaetano Rasori 2, a
Antonio Zoboli 2, a Tonnola 2, au mar-

Funérailles de Rossini, gravure sur bois de
Jacob, Le monde illustré 28 novembre 1858.




quis Pizzardi 2. Les deux qui restent
pour arriver a 12, vous les garderez
pour vous en les partageant, si vous le
voulez bien, avec la petite voisine.
Vous direz a tous ceux a qui jenvoie
les fromages de m’excuser de la peti-
tesse du cadeau et de ne voir que l'in-
tention que j'ai eue ». (lettre 4 son pere
du 26 décembre 1837)

Rossini était également un cenologue
respectable. Il connaissait les problemes
concernant la fabrication et la conserva-
tion du vin comme en témoigne une
lettre envoyée a son pere en 1834, il
maniait au mieux l'art d’associer ce pré-
cieux liquide aux aliments. Au xix* siecle,
les repas sont de véritables banquets ot
sont servis en moyenne une dizaine de
plats et il parait que Rossini ne pouvait
imaginer un repas sans boire 6 grands
crus de vins différents.

Il ne reste en fait que peu de recettes
rossiniennes authentiques. Nombreuses
sont les recettes inspirées du compo-
siteur, en témoignent les quelques
exemples suivants: cotelettes d ‘agneau
a la Rossini (il s’agit de cotelettes cou-
pées fines, sautées au beurre et placées
sur des crofitons de pain beurré sur-
montés de tranches de foie gras et de
truffes coupées en lamelles, le tout
recouvert au jus de la cuisson relevé au
vin blanc.) ; oeufs pochés a la Rossini
(les ceufs sont placés sur des petits crofi-
tons sur lesquels on a étalé du foie gras
et une sauce aux truffes. La décoration
est faite de truffes noires.); soupe du
chasseur a la Rossini; potage de
bécasses a la Rossini ; chaud-froid a la
Rossini. ..

Les ceuvres elles-mémes ont inspirées
des recettes comme en témoignent /o
tarte Guillaume Tell ou le Figaro, petit
giteau rond a la pite feuilleté fourrée
aux fruits, inventé en France suite au
succes du Barbier de Séville. Dailleurs
d’autres compositeurs se verront dédica-
taires de recettes comme Bizet, Camille
Saint-Saéns ; Meyerbeer.

Cette longue histoire entre Rossini et
I'art culinaire finira par l'ultime clin

d’ceil des Péchés de vieillesse dans les-
quels il met en musique les amandes, les
raisins, les petits pois, les figues seches,
les noisettes. ...

Plus qu'un autre peut-étre, Rossini
aura compris que la cuisine ne se limite
pas seulement 2 la subsistance de I'éire
humain, qu’elle est par-dessus tout un
fait de civilisation, de culture et d’art.
Toutes sortes d'événements artistiques,
politiques, affectifs, culturels ou autres
se produisent et se concrétisent autour
d'une “bonne table .

Le style rossinien

Toute I'ceuvre rossinienne (dont I'opé-
ra est le centre) se situe 2 la frontiére du
xvin® et du xix‘ siecle. Rossini porte les
genres italiens de l'opera seria et de
I'opera buffa @ leur achevement tout en
réformant I'art lyrique de son pays. II
établit les bases de I'opéra italien : bases
qui se développeront jusqu’a Verdi. Ros-
sini est I'un des plus grands illustrateurs
du Bel canto au xix‘ siecle ce style s'at-

11

Rossini sur son lit de mort
par Gustave Doré.

tache plus a la beauté de la ligne mélo-
dique qu’a I'intrigue ou aux sentiments.

La grice et la vivacité de son inspira-
tion entrent pour une bonne part dans le
succes légitime fait a ses ceuvres. Un des
secrets de composition réside dans I'em-
ploi du Crescendo notamment dans les
ouvertures d’opéra et les ensembles
d’orchestre. Grice aux élans qui en
résultent, il parvient 2 emporter les audi-
teurs mais aussi les musiciens de I'or-
chestre eux-mémes saisis par I'efferves-
cence joyeuse de sa musique.

Sa conception du chant est si nette
quil ne laisse plus de liberté a I'inter-
prete. Il est le premier compositeur 2
fixer précisement tous les ornements 2
exécuter brillamment. Il use en outre
d’une palette orchestrale colorée et
nuancée. Son style alerte, son enjoue-
ment sont le fruit d'un art accompli mis
au service du plaisir des auditeurs. Art
sans profondeur, peut-étre, mais plein
de vie et de charme, teinté parfois d'un
humour délicat.



Nous souhaitions écrire un article sur

I'origine du mot Quiquengrogne. Apres
de multiples recherches, nous avons
découvert que ce mot est en fait une
expression ancienne, utilisée dans divers
lieux et dont il existe plusieurs ortho-
graphes possibles.

Dans le compte-rendu de la réunion
du Conseil municipal de la ville de Diep-
pe du 7 mars 1854 , dont I'objet porte
sur la rectification des noms de rue, il
est mentionné: « Une rue porte dans le
Saubourg du Pollet le nom de rue Qui-
quengrogne. Le nom est-il bien ou mal
écrit? On ne le sait pas. C'était encore
la un nom a changer, mais notre guide
dans Ubistoire de nos rues pense que
ce nom est d'ancienne origine, et



Un tour de France, a la recherche
de Qui qu’en grogne...

d'une ancienne signification intéres-
sante. Il n'y faut donc pas toucher jus-
qu’a ce que l'on ait obtenu des rensei-
gnements certains. » Aux termes de cet-
te réunion, le Conseil décide que la rue
s'appellera désormais rue Quiquen-
grogne.

Dans une autre délibération datée du
28 aofit 1858 ', la rue Quiquengrogne
est confirmée dans son orthographe; et
une impasse prend le nom d'impasse
Quiquengrogne. Cependant cette origine
reste inexpliquée et laisse libre court 2
diverses interprétations. Citons quelques
exemples.

La rue du Pollet, qui existe depuis le
xvi‘ siecle, s’est vue attribuer plusieurs
noms dont celui de Quiguengrogne.
Deux hypothéses ont été émises concer-
nant Iorigine de ce mot: s'agit-il du quin
(chien en cauchois) qui grogne? ou,
d’un cri de guerre poussé par les cor-
saires lors de I'abordage? 1l est 2 noter
que la deuxieme version est la plus
répandue.

L'exemple de la Tour du chiteau de
Saint-Malo", appelée Qui-En-Grogne,

nous donne une explication bien diffé-
rente de la précédente.

Anne de Bretagne ordonne en 1498 la
construction de la tour nord-ouest,
poursuivant ainsi I'ceuvre de son pere
Frangois 11, et avant lui du duc Jean V de
Bretagne. Le chantier est confié 2 deux
maitres d’ceuvre venus du chiteau de
Nantes: Jean Ligier et Marc Houys. Anne,
pour défier les co-seigneurs de la ville et
les sujets mécontents auraient dit:
« Quic-En-Groigne, ainsi sera, c'est
mon bon plaisir ». (contraction du
vieux frangais, quiconque en gronde).

Enfin, I'exemple de la ville de Toul (en
Meurthe-et-Moselle) apporte sa propre
interprétation, parue dans le journal
I'Est Républicain du 28 aofit 1994. Elle
est la suivante « Au moyen dge, la for-
mule “Qui Qu'en Grogne” était la
réponse couramment utilisée par 'au-
teur d’'un acte quelconque a ceux qui
protestaient contre cet acte, et s’appli-
quait en n'tmporte quelle circonstan-
ce. Ainsi a Toul, peu aprés 1278, les
bourgeois éleverent malgré les récri-
minations de ['évéque Conrad Probus,

13

Guy Turquer

La tour Quiquengrogne
a St Malo.

une tour qui dominait son palais et
qu’ils baptiserent Qui-Qu'en-Grogne.
Elle occupait un angle de remparts
vers le milieu de la rue actuelle et sub-
sista jusqu’en 1740 ».

A travers notre pays, existent bon
nombre d’exemples et d’interprétations
de cette expression; bienheureux qui
trouvera la bonne!

I — Regisire des délibérations du Conseil
municipal de la ville de Dieppe du 11 avril
1851 au 20 avril 1854, Fonds ancien et local,
médiathéque Jean Renoir, Dieppe.

2 — Registre des délibérations du Conseil
municipal de la ville de Dieppe du 5 mai
1857 au 6 mai 1859, Fonds ancien et local,
médiathéque Jean Renoir, Dieppe.

3 — Renseignements recueillis auprés de
M= Lecompte et Meheust de la bibliothéque de
Saint-Malo.



Lire en fete

CHATEAU-MUSEE DE DIEPPE

Pieter de Putter 1600-1659 école hollandaise.
“Tableau de péche devant un paysage”.

Exposition
“Natures mortes”
du 1er octobre au 30 novembre

Pour accompagner “Lire en féte, la culture se met a table”,
des natures mortes de poissons et des ceuvres relatives a
I'art de la table (céramiques, tableaux anciens et contempo-
rains) seront installés dans les salles d'expositions perma-
nentes.

LE DRAKKAR

Bibliotheque :
"Le chocolat et moi et moi émois”

Animations
samedi 14 octobre

Sl LAT “La fée Chocolat”
S_:) ‘{_! ﬂ 1!& r\i D Lecture du roman d'Iréne Frain par
-

PH.

- oy Odile Mauviard de I'Atelier de
£ = I'Arcouest.

du 14 octobre au

10 novembre

“Chocomaniac

a vos tablettes”

Jeu en direction des jeunes et des
adultes qui devront utiliser les res-
 sources du Réseau des biblio-
. theques et du cyber espace pour
répondre aux questionnaires.

Les 18-25 octobre et 8-15 novembre

“Charlie et la chocolaterie”
Lectures du roman de Roald Dahl.

Exposition
_ du 30 octobre au 15 novembre

“Le chocolat une

& extraordinaire aventure”
Cause d'un véritable

‘ geénocide avant de
Sk traverser les mers
vers |'Europe, confec-

! tionné dans le secret
des couvents, commerciali-
sé par les apothicaires, le
chocolat sera ['objet de mil-
. le polémiques, subira mille
A transformations avant de
venir tapisser le palais

des gourmets. Cette
exposition tout public
raconte I'aventure de cet-
te plante mystérieuse.

“la culture se met a table”

Centre social

Réalisation d’un film vidéo

Par les jeunes des ateliers autour des objets et des recettes
fétiches des familles de Neuville, avec Philippe Coulon et
Tony Legrout

Vendredi 27 octobre a 20 h
Buffet pluriculturel

Préparé par les familles du quartier. Présentation des livres
de recettes du monde entier dans la salle multifonction et
projection du film vidéo.

ESTRAN - CITE DE LA MER

Animations
du 18 au 22 octobre

“I’eau a la bouche”
En liaison avec la semaine de la science
Exposition

du 1er octobre au 31 décembre
“Tous a 'eau”

MAISON DES JEUNES
ET DE LA CULTURE

Exposition
du 5 octobre au
10 novembre

“Qu’on serve!”
lls exposent : René Ach,
Nicole Bayle, Nicolas |
Cardon, Marc Dray,
Paolo Faber, Pierre |
Faliere-Pariot, Michel -
Mangard, Brigitte Palaggi, \\
Daniel le Saux et Micole =
Sellous.

Action culturelle

Jeu de creéation avec la MJC et L'Estran
ouvert a tous

“Les conserves et vous”

Vous étes invités a détourner |a boite de conserve de votre
choix en jouant avec le contenant, le contenu, I'étiquette, son
illustration et son texte. Mettez en conserve ce gue vous vou-
lez : vos réves, vos chagrins, la lune, le beau temps, la gen-
tillesse, la sottise. .. et apportez-nous vos créations, nous les
8XPOSerons.

Des boites de conserve seront mises & votre disposition a
I'accueil de la MJC et de I'Estran pendant la durée de la
manifestation avec le concours de CarnaudMetalbox,
Concarneau.

Diner-débat contradictoire

vendredi 20 octobre a 19 h 30, MJC

Les 0GM, pour quel avenir?

Il'nous est apparu important, pour répondre aux préoccupa-
tions actuelles concernant nos modes de productions ali-
mentaires, d'organiser ce débat sur I'utilisation potentielle
des OGM dans I'agriculture de demain ainsi que dans
d'autres domaines (médical, scientifique.). Des militants,
chercheurs, professionnels seront présents pour débattre et
répondre & vos questions. Pour participer a la soirée, Il est
nécessaire de réserver a |'avance.

Soirée poétique
Samedi 14 octobre a 20 h 30

“Le boire et le manger”

avec le Groupe poésie de la MJC, cave Georges Brassens.
Ateliers

Pour les adultes et les jeunes

14

Calligraphie et peinture
samedi 4 novembre de 14h a 17h
avec Laurent Pflughaupt, graphiste, peintre, calligraphe.

Pour les enfants a partir de 7 ans

Atelier arts et découverte
mercredi 18 octobre de 14h 2 16 h30

Confection de petites sculptures a grignoter sur le pouce.
mercredi 8 novembre de 14h30 2 16 h 30

Vacances de la Toussaint

*mardi 31 octobre, pour les enfants a
partir de 8 ans

Sortie 4 Paris au Parc de |a Villette pour une visite de I'expo-
sition: “Le diable sucré”: gateaux-rituels, gateaux sculp-
tures provenant de toute I'Europe.

A la suite de cette visite un atelier sera proposé aux enfants
ala MJC sur le theme: “imagine les friandises des Fétes de
|a Toussaint”.

Multimédia

* Du 30 octobre au 4 novembre, tous les jours de 14h &
16h, a 'atelier muttimédia de la MJC, les enfants de plus de
8 ans pourront venir inventer et réaliser des menus farfelus
ou des recettes étranges et les jeunes de plus de 12 ans
joueront sur le theme des boites de conserve en les rem-

\\f plissant de produits imaginaires et en détournant textes

etimages des éfiquettes. A Ia fin des vacances, ces
réalisations seront rassemblées dans un cata-
logue de publicités fictif dont chacun
pourra emporter un exemplaire.
> * A partir du 5 octobre, les
% internautes sont invités & se
. connecter sur le site de
\'). la MJC de Dieppe
(http://www.ifran-
ce.com/MJCDieppe)
¥ pour participer a un atelier
" d'éeriture sur la thématique du
boire et du manger.

i f:;ﬁﬁﬁ-a
Daniel le Saux

MAISON JACQUES PREVERT

Exposition

du 10 octobre au 30 novembre
= ENSEIGNEMENT MENAGER
Les animaux <|Ill' nous ||||mgeomi

» Le Bceu f’-

“Les secrets de la casserole”

Science et cuisine font bon ménage dans la gastronomie
moléculaire, L'exposition présente les recherches et les
expériences passionnantes d'Hervé This sur les mystéres de
la transmutation des aliments.

Animations

Vendredi 13 octobre 2 18 h

Une expérience culinaire

Un chef cuisinier, Antoine Louet, et un scientifique, Hervé
This, feront une démonstration croisée de leurs talents res-
pectifs. Tandis que le Chef concoctera une de ses recetes, le
chimiste gastronome y ajoutera ses commentaires physico-
chimiques. L'excitation du godt et de I'esprit se poursuivra
par un débat-discussion sur la gastronomie moléculaire avec
Hervé This.



Ateliers cuisine

Avec le centre de loisirs et des animations scolaires se
derouleront pendant cette période.

Samedi 21 octobre a 16 h

Lecture de textes

Avec les comédiens du Théatre de I'Abordage on se mettra
a table pour une lecture de textes.

MEDIATHEQUE JEAN RENOIR

Exposition
du 3 au 29 octobre

De la ferme a I'assiette

Exposition-jeu du Musée en Herbe, pour faire découvrir aux
enfants de 3 & 9 ans I'origine vivante et familiére de la nour-
riture vendue dans les supermarchés.

Un parcours ludique recrée les liens affectifs entre la nature,
la nourriture et les jeunes enfants, et les sensibilise aux
notions élémentaires de diététique grace a de multiples
manipulations. Un choix documentaire d'ouvrages autour de
la thématique complétera la visite.

Animations

Visite guidée de I’exposition

sur rendez-vous pour les scolaires

Ateliers d’écriture

pour les enfants de la maternelle au CE2 sur la thématique
de la nourriture.

Ces ateliers sont encadrés par Anne Mauconduit (atelier
“ECRIVIVRE *) et le personnel du secteur jeunesse.

L’heure du conte

15 octobre trois séances 15h, 16h, 17 h “panier de contes”
Martine Bataille. Tout public.

22 novembre 15h “contes en bouche” avec Jean
Charlionet. Tout public

Exposition Caisse d’'Epargne, rue Asseline
du 14 octobre au 1er décembre
“Plaisir en bouche”

Qu'il soit manant ou pair du royaume, I'homme a besoin pour
vivre de manger. Les différentes inventions Iui permettent de

faire évoluer la cuisson de ses aliments, les voyages de par
le monde la diversité des produits. La découverte par
I'Occident des épices orientales enrichissent |a composition
des mets, qui d'étranges deviennent raffinés. Grace aux
nombreuses générations de cuisiniers et autres fins gour-
mets, qui sans cesse apportent leur lot d'originalités aux
recettes d'antan, la Gastronomie acquiert ses letires de
noblesse.

Pourtant la nourriture était et sera encore pour certains un
combat quotidien pour leur survie, pour d'autres une
recherche scientifique, pour d'autres encore un art de vivre.

Le Fonds ancien & local propose une série d'ouvrages, de
gravures, d'affiches, de photos et autres objets divers, avec
I'aimable participation du Chateau-Musée de Dieppe et du
Musée du Talou.

Le 14 octobre & 16h30, intervention de M. Roussel, choco-
latier, “de la fleur  la bouche”, histoire et dégustation de
chocolat,

Salon gastronomique Dieppois

Les 20, 21 et 22 octobre de 10h & 22h. La Médiathéque
présentera lors de ce salon une sélection d'ouvrages pour
les adultes sur “Gastronomie et littérature “et en liaison avec
les ateliers enfants des ouvrages a destination du jeune
public: recettes de cuisine, fabrication du pain...

Exposition
du 4 au 30 novembre

“Hommage au potager”
Exposition de Jean-Paul Ruiz artiste plasticien, faiseur de

Jean-Paul Ruiz invente la peinture de légumes, les
papiers d'herbe, de légumes. Ses matiéres, ses har-
monies de couleurs, nous plongent a la fois dans
I'art contemporain et dans I'art culinaire. Une asso-
ciation offrant des sensations accrues.

Animations
Samedi 4 novembre 2 14h
Inauguration de I'exposition "Hommage au potager”.

Jeudi 16 novembre a2 19h

Au restaurant Le Déjeuner sur I'Herbe, la médiathéque pro-
pose un lunch/dégustation de Beaujolais nouveau et un

“Voyage au pays du vin" en lectures et chansons. Chague
année rituellement sur les comptoirs coule le 3e jeudi de
novembre, le Beaujolais nouveau, ce bel enfant tant désiré

Vendredi 18 novembre 2 17h

“Autour de Rossini”

Musique et dégustation (foie gras, patisseries, vins)

(Euvres de Bizet, Chopin, Saint Saéns, Meyerbeer, Rossini
pour flite, voix et piano. Aurélie Aubrée-Devillers: fliite;
Sandrine Ruedolf-Decure: voix; Katia Lefebvre : piano

samedi 25 novembre 2 15h

Concours de nouvelles

Proclamation des lauréats du 7e concours de nouvelles sur
le theme “Manger",

A l'lssue de la remise des prix, Timothée Laine, auteur dra-
matique et comédien lira la nouvelle primée puis, sur le the-
me “Littérature et gourmandise “enchainera avec des textes
d'auteurs allant du xve siécle avant J.-C. & nos jours, textes
offrant un véritable panorama culinaire.

GARE SNCF

Animation

dimanche 15 octobre de 9h a 19h

Foire aux livres d'occasion

Réservée aux non professionnels, en partenariat avec “Les
amis de Georges Marchand”.

"La culture se met a table”
avec la participation de:
Atelier du Ravelin

Chateau-musée de Dieppe

Drakkar

Estran — Cité de la mer

Les amis de Georges Marchand
Maison des jeunes et la culture
Maison Jacques Prévert

Réseau des bibliothéques
Restaurant “Le déjeuner sur I'herbe”
Salon gastronomique dieppois

SNCF
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